Fiche pour les Croquants : Gateaux secs Algériens

Etape1:

Une fois la pate reposée : Aplatissez des rectangles d’environ 30 cm de long et 7 cm de
large.

Etape 2 :

Badigeonnez la surface d’une dorure de jaune ceuf mélangé a une cuillere a café de
cacao en poudre.

Etape 3 :

Tracez des traits a 'aide du dos d’'une fourchette ou autre spatule plate.
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Fiche pour les Croquants : Gateaux secs Algériens

Etape4:

Enfournez a four préchauffé a 180° et faites cuire pendant 30 minutes environ jusqu’a ce
que la surface soit dorée. Retirez le gateau du plateau et laissez-le refroidir

completement. Coupez délicatement de fagon transversale des tranches régulieres.
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